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du miel pour votre barbecue...

B ARBE GU h Si la reine des abeilles a le sourire c'est parce que désormais

le miel se cuisine ! Cette aide-culinaire deviendra vite indispensable

pour vos repas au barbecue. A laisser mariner avant la cuisson

ou en accompagnement, il se délecte a merveille avec la viande

blanche. Ce miel est préparé a base d'herbes aromatiques (thym, origan,
ail, poivre noir moulu, oignon et piment) et une touche de paprika, ce quile
rends irrésistible.

Son conditionnement en tube lui garanti une conservation optimale et
une utilisation simple et novatrice. N'hésitez pas a le placer sur la table de
vos convives, effet tendance garanti !

vendu chez inenuy.fr
Barbecue Fever - Quai Sud
9,10 € les 180 grammes

Qui est inenuy ?

inenuy.fr refléte la femme et son univers : sa beauté, son intérieur et ses gourmandises. Créée
par Vincent & Alison, deux passionnés de commerce et de nouvelles technologies "/'e-commerce
nous permet de joindre nos deux passions, nous sommes un e-commerce de proximité, nous
avons voulu des le départ étre transparant et disponible".

Vous souhaitez avoir davantage d'information, n'hésitez
e o S pas a nous contacter au 01.34.12.80.19
ou par mail a vincent@inenuy.fr ou alison@inenuy.fr
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inenuy.fr est éditée par Canchad SAS au capital variable
située au 19 bis rue de la Tourelle 95170 Deuil la Barre
RCS Pontoise 518 074 158



